
みどりえオーガニック弁当
２００１年創業オーガニックレストランのパーティメニュー

有機米、有機野菜・天然魚、平飼い卵など使用
Vegan ・グルテンフリー・ハラルフレンドリー・アレルギーなどにも対応可能

１種類につき５個以上のご注文。それ以下の場合手数料がかかります。

VEGAN弁当

定番弁当

10種野菜と鯖の塩焼き弁当
ビタミンミネラルが豊富な有機野菜が

10種も入ったお弁当
脂が乗ったサバを塩焼きに

1280円【税抜】

10種野菜と胡麻香り揚げ弁当
ビタミンミネラルが豊富な有機野菜が

10種も入ったお弁当
秋川牧園鶏のから揚げを胡麻たっぷり

ソースでからめました。

1370円【税抜】

特選オーガニックおもてなし弁当
会議や接待の定番弁当

鶏の照り焼きチキンや、天然海老の塩焼き
旬野菜のオムレツなど、

10種のおかずを盛り合わせ

2370円【税抜】

秋川牧園鶏の照り焼き弁当
飼料からこたわった健康鶏を
ボリュームある弁当に。
外国のゲストにも人気。

1350円【税抜】

グルテンフリー弁当
グルテンを含むすべての食品を除去し

ています。醤油も小麦不使用の
たまり醤油を使用しています。

1850円【税抜】

ベジタリアンおもてなし弁当
グルテンミートのそぼろごはん

豆乳コロッケ、
無農薬テンペのソテーなど

1720円【税抜】

10種野菜と鮭味噌マヨ焼き弁当
ビタミンミネラルが豊富な有機野菜が

10種も入ったお弁当
鮭にこだわりの味噌マヨソースをのせ

こんがり焼いた人気メニュー

1280円【税抜】

ベジタリアンオーガニック
盛り合わせ弁当

有機野菜たっぷり、車麩のカツや
テンペのサルサソースなど

2400円【税抜】

出汁やエキスも含め一切動物性食品を使用していません

詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社



季節限定弁当

春

秋

夏

冬

（2月１４日～５月１７日）

（１2月１日～２月１３日）

（９月１日～１１月３０日）

春の幕の内弁当
たけのこや車麩の青のり揚げ、
春の山菜こごみも入った春弁当

1470円【税抜】

春の旬菜おもてなし弁当
大切な方のおもてなしや
お花見弁当にも。

2750円【税抜】

夏の幕の内弁当
ひじきのレモンサラダ・茄子田楽

秋川牧園鶏の照り焼き

1470円【税抜】

（５月１８日～８月３１日）

春の味覚弁当
春限定の黒米の筍ちらし寿司、

平飼鶏の照り焼きなど一番人気弁当

1600円【税抜】

夏の味覚弁当
平飼い鶏のフリッターや

ホタテのうま煮、海老の塩麹焼きなど

1600円【税抜】

夏の旬菜おもてなし弁当
ホタテのうま煮、海老の塩麹焼き

ひよこ豆のコロッケ
平飼い鶏の照り焼きなど

2750円【税抜】

秋の幕の内弁当
秋鮭ごはん秋ナス田楽、
椎茸つくねの照り焼きなど

1470円【税抜】

秋の味覚弁当
秋ナスの味噌和え、

海老のフリッターなど人気NO１弁当

1600円【税抜】

秋の旬菜おもてなし弁当
秋らしいきのこごはん、海老の天ぷら

秋サケの味噌マヨ焼きなど

2750円【税抜】

冬の幕の内弁当
冬の有機根菜や鶏そぼろごはん

白身魚の柚子味噌焼き

1470円【税抜】

冬の旬菜おもてなし弁当
タコの炊き込みご飯、

冬の有機野菜たっぷりのボリューム弁当

2750円【税抜】

冬の味覚弁当
天然海老のうま煮冬大根の煮物

鶏のハーブロースト

1600円【税抜】
◆ ご注文/数量変更：前日 正午まで（100個以上の場合2日前16時まで）（土日祝を含む）
お届けは、10:30am以降となります。

● ご注文は18,000円（税別）以上、かつ、1種類のお弁当を5個以上から承ります。
5個に満たない種類のお弁当がある場合は、1個あたり450円（税別）が少数対応手数料として加算されます。

● 18,000円（税別）以上のご注文を承った場合には、アレルギー・ムスリムフレンドリー対応などが可能です。
ただし、3品目まで 500円（1個あたり/税別）・4品目以上 600円（1個あたり/税別）の変更手数料が加算されます。

● 100個未満の場合は空き箱処分費用 4,000円(税別)が加算されます。


